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MASTERCLASS
Champagne EDO POPKEN

7 cuvées uniques avec chacun des 7 cépages
de la Champagne se déclinent avec élégance
dans un diner composé d l'unisson par le Chef
DUTAT et notre chef sommmelier.

Dans un univers ou I'assemblage est la regle,

nous vous invitons a découvrir la pureté des 7
- cépages de la région, vinifiés indépendamment
pour révéler avec éclat leurs singularités grace
au vigneron iconoclaste EDO POPKEN.

LOISEAU
DES VIGNES

MASTERCLASS COMMENTEE
PAR EDO POPKEN
Propriétaire Embarquez avec nous pour :

N e un apéritif servi dans la cours du
500 € par convive XVI¥™ 5. de I'Hotel le Cep

sur réservation uniquement

e un diner Loiseau des Vignes en
accord met/champagne en 5 services

e un dernier verre partagé dans
lintimité du Paradis
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Jétais persuade de bien connaitre la Champagne avant d'étre bouleverse par la
JolinAie oo e P ire o o 5 - - D -y >~ >
declinaison des 7 cepages produits avec style et brio par Edo Popken. Quel coup de
. . /
maitre que de sublimer chacun de ces cepages avec audace et style! ‘ ‘

Informations & réservations :

Jean-Claude Bernard
Adrien DUMAY Propriétaire et PDG de I'H6tel Le Cep

+33 3 80 22 35 48
oenotourisme@hotel-cep-beaune.com

JE RESERVE
MA PLACE



http://bit.ly/sabs-cep
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